
Julemenu 1
FORRET

SMØRSTEGT HELLEFISK
Rullet med Serano skinke.

Serveres med squash-safransauce.

HOVEDRET
GRILLET OKSEMØRBRAD NZ – 250 GRAM.

HERTIL: Bacon og perleløg.
TILBEHØR: Årstidernes grøntsager og kartofler.

PRIS PR. PERSON 379,-
TILVALG: +59,-

Risalamande med lun kirsebærsauce.

Julemenu 2
FORRET

GRAVAD LAKS
Toppet med avocado, hvidløg, pesto og ricottaost.

Serveres på ristet brød.

HOVEDRET
SALTIMBOCCA PRIMEVERA

Skiver af kalvemørbrad toppet med skiver af frisk mozzarellaost og basilikum  
i let cherrytomat-hvidvin sauce. TILBEHØR: Årstidernes grøntsager og kartofler.

PRIS PR. PERSON 349,-
TILVALG: +59,-

Risalamande med lun kirsebærsauce.



Julebord
MIN. 10 PERSONER OG SKAL FORUDBESTILLES.

RETTERNE SERVERES I FADE.

2 slags sild
Paneret rødspættefilet med remoulade og citron
Flæskesteg med lun rødkål
Lun leverpostej med champignon og bacon
Roastbeef med pickles og peberrod
 

Serveres med husets brød, rugbrød og smør.

PRIS PR. PERSON 219,-

TILVALG
Brieost, kiks og druer +59,-
Risalamande med lun kirsebærsauce +59,-
Lune frikadeller +35,-
Svinemørbrad med karameliserede løg +59,-
Dampet laks med rød pesto +59,-
Æg med rejer +39,-



Juleplatte
ALLE UGENS DAGE KL. 10-17

2 slags sild
Paneret rødspættefilet med remoulade og citron
Flæskesteg med lun rødkål
Lun leverpostej med champignon og bacon
Roastbeef med pickles og peberrod
 

Serveres med husets brød, rugbrød og smør.

PRIS PR. PERSON 199,-

TILVALG
Brieost, kiks og druer +59,-
Risalamande med lun kirsebærsauce +59,-



BLOSSA GLÖGG
med rosiner, mandler 
og brunkager

3 stk. æbleskiver
med hjemmelavet 
jordbærmarmelade  
og flormelis

59,-

39,-


