FORRET

SM@RSTEGT HELLEFISK

Rullet med Serano skinke.
Serveres med squash-safransauce.
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GRILLET OKSEM@®

HERTIL: Bacon og perlelgg.
TILBEH@R: Arstidernes grgntsager og kartofler.

N 379,
TILVALG: +59,-

Risalamande med lun kirsebarsauce.

FORRET

GRAVAD LAKS

Toppet med avocado, hvidlgg, pesto og ricottaost.
Serveres pa ristet brgd.

Skiver af kalvemgrbrad toppet med skiver af frisk mozzarellaost og basilikum
i let cherrytomat-hvidvin sauce. TILBEH@R: Arstidernes grgntsager og kartofler.

TILVALG: +59,-

Risalamande med lun Kirsebarsauce.




JULEBORD

MIN. 10 PERSONER OG SKAL FORUDBESTILLES.
RETTERNE SERVERES I FADE.

2 slags sild

Paneret rgdspaettefilet med remoulade og citron
Flaeskesteg med lun rgdkal

Lun leverposte)j med champignon og bacon
Roastbeef med pickles og peberrod

Serveres med husets brgd, rugbrgd og smer.

Brieost, kiks og druer +59,-
Risalamande med lun kirsebersauce +59,-
Lune frikadeller +35,-
Svinemgrbrad med karameliserede lgg +59,-
Dampet laks med rgd pesto +59,-
FfEg med rejer +39,-




JULEPLATTE

ALLE UGENS DAGE KL. 10-17

2 slags sild

Paneret rgdspceettefilet med remoulade og citron
Fleeskesteg med lun rgdkal

Lun leverpostej med champignon og bacon
Roastbeef med pickles og peberrod

Serveres med husets brgd, rugbrgd og smer.

Brieost, kiks og druer +59,-
Risalamande med lun kirsebgrsauce +59,-
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