JULEMENU 1

FCRRET

SMZRSTEGT HELLEFISK
Rullet med Serano skinke.

Serveres med squash-safransauce.

HCVECRET

GRILLET CKSEM@ZRBRAD NZ - 250 GRAM.
HERTIL: Bacon & perlelggsauce.
TILBEH@R: Arstidernes grantsager & kartogler

PR.PERSGCGN 379.-
TILVALG: +59 .-

RISALAMANCE MED LUN KIRSEBARSAUCE

JULEMENU 2

FCRRET

GRAVEDL LAKS
Toppet med avocado. hvidlgg. pesto & ricottaost.
Serveres pa ristet landbrad

HCVECRET

SALTIMBCCCA PRIMEVERA
Skiver af kalvemorbrad toppet med skiver af frisk mozzarellaost &
basilikum i let cherrytomat-hvidvin sauce.
TILBEH@R: Arstidernes grantsager & kartogler

PR.PERSCN 359.-

TILVALG: +59.-
RISALAMANCE MED LUN KIRSEBARSAUCE




JULEPLATTE

2 SLAGS SILD

PANERET RZCSPATTEFILET MEDC REMCULALCE GG
CITRCN,

FLASKESTEG MED LUN RZCDKAL,

LUN LEVERPCSTEJ MEC CHAMPIGNCN CG BACCOCN.
RCASTBEEF MEDC PICKLES & PEBERRCED.

SERVERES MELC HUSETS BRZLC. RUGBRZLC & SM@ZR

PR. PERSCN 219.-

TILVALG:

« BRIOCST. KIKS & CRUER + 59.-
« RISALAMANCE MED LUN KIRSEBARSAUCE. + 59




JULEBCRD

Min. 10 personer og skal forudbestilles.
Retterne serveres i fade.

«2 SLAGS SILD

« PANERET RZCSPATTEFILET MEC REMCULALCE CG
CITRCN.

« FLASKESTEG MED LUN @CKAL,
«LUN LEVERPCSTEJ MEC CHAMPIGNCN CG BACCN.
« RCASTBEEF MED PICKLES & PEBERRCED.

SERVERES MED HUSETS BRZLC., RUGBRZDC & SM@ZR

PR. PERSCN 219.-

TILVALG:
BRIECST. KIKS & CRUER + 59.-
RISALAMANCE MED LUN KIRSEBARSAUCE. + 59.-
LUNE FRKADELLER + 35.-
SVINEMZRBRAC MED KARAMELISERECE LZG + 59.-
CAMPET LAKS MEC RZC PESTC + 59.-
AG MED REJER +39 .-




