| N ——

Iy / /{\\ \ =/ \Q\
* )\ : //ﬁf\\\
2
=4
=y

[
"A‘.-"
ve g0 -
A 'l-.,

g

Kammuslinger i safran-hvidvinssauce

Serveres med pastinak-gullerods puré, toppet med trgitelolie
& flager af Grana Padano ost.

Tornedos af oksemgrbrad, rullet med bacon

Heril serveres portogisisk Maderia sauce samt
arstidens gransager & kartofler.

DESSERT

Vores hjemmelavede Tiramisu
med friske baer

DI person

Smor & salvie stegt hellefiskefilet

Serveret med blancheret spinat, smagt til mea
hvidlgg & et tvist af chill

Tornedos af oksemgrbrad, rullet med bacon

Heril serveres cremet trafrelsauce med 3 slags svampe
samt arstidens gransager & kartofler,

DESSERT

Panna cotta
med karamel & mynte

pr. person
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Karrysild

——————— .

Stegt sild med radlgg

————— 5.

Paneret rgdspaettefilet
med remoulade & citron

—————— .

Lakseroulade O e—

med ricottaost & grgnne asparges

D ————

Fleeskesteg med rgdkal

am————n———— 5.

Stegt svinemgrbrad
med blgde Ipg

L ——

Leverpostej
med chanpignon & bacon

DI, person

Tilvalg:

Brieost med kiks & druer
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