
Menukort
vin ,  dessert  &  kaffe

Vino Di Casa

Husets rødvin & hvidvin

101. Et glas vin husets vin 40,-
102. ½ flaske husets vin 95,-
103. En flaske husets vin 159,-

Vino Bianco / Hvidvin

104. Pinot Grigio  299,
Vigneto le Rosse, Tommasi, Veneto. Smagen
er fyldig m.en ren, frisk & sprød eftersmag. 

105. Corte Dei Mori Bianco 259,-
Sicilia
Bouqueten er intens m. antydning af 
eksotiske frugter. Smagen er behageligt blød 
& velafbalanceret m. en frisk eftersmag.

La Playa, Sauvignon Blanc,
Colehagua Valley:
Elegant bouquet, m. en rig, fyldig & tør smag.

106. ½ flaske 129,-
107. En flaske 229,-

Vino Rosé / Rose vin

Chiaretto Tommasi, Bardolino Classico, 
Veneto:
en lakseagtig farve & en frugtagtig, men 
samtidig kraftig & fed”tør” smag

108. ½ flaske 139,-
109. 1 flaske 239,-

Øl på flasker
86. Leffe lys el. mørk 40,-
87. Fransiskaner 60,-
88. Newcastle 40,-
89. Hoegarden 40,-
90. Corona 40,-
91. Budweiser 40,-
92. Summerspy æble eller pærer 40,-

Vand / Sodavand

Sodavand
cocacola, cola Zero, fanta, sprite, sweppers lemon

93. Lille sodavand 25cl. 25,-
94. Stor sodavand 50cl. 40,-
95. San Pellegrino m. brus 50cl. 35,-
96. Kildevand 50cl. 25,- 
97. Øko. Solbærsaft 30,-
98. Øko. Hyldeblomst 30,-
99. Ice Tea 50.cl Peach el. Lemon 35,-

Juice
100. Et glas friskpresset appelsinjuice 40,-

Vino Rosso / Rødvin

Ripasso, Valpolicella, Tommasi, Veneto:
Ffyldig moden & m. et strejf af kirsebærsten 
i bouqueten. Smagen er tør, varm & fyldig 
& m. et strejf af mandel i eftersmagen.

110. ½ flaske 219,-
111. 1 flaske 399,-

112. Vigneto Rafael 329,- 
valpolicella, Tomasi, Veneto
Tør & fyldig vin m. et srejf af kirsebær 
& vanille i eftersmagen.

113. Fontella Chianti DOCG 229,-
Toscana, smagen er typisk m. m.ium fylde 
& karakter – ren Chianti m. smag af kirsebær

114. Brindisi Riserva 199,-
Casa Contini, PugliaFyldig, blød vin m. 
en lang eftersmag af mandel/kirsebær

115. Corte Dei Mori Rosso 259,-
Sicilia, “Value for money” fra Sicilien 
– blød, varm & fyldig

116. Amarone 549,-
Della Valpolicella, Tommasi, Veneto, En 
fyldig, kraftfuld mørk rødvin m. den 
typiske Amarone bouquet 

KaffeKort

63. En kop Kaffe 22,-
64. En kande kaffe 38,-
65. Te ”forskellige varianter” 22,-
66. Cappuccino 30,-
67. Cafe Latte 35,-
68. Cafe Latte dobl. shot 45,-
69. Espresso 25,-
70. Dobl. Espresso 35,-
71. Varm Chokolato m. flødeskum 35,-
72. Ice Coffee m. vanille is 45,-
73. Irish Coffee m. whisky  45,-
74. Cafe Italiano m. Galliano 45,-
75. Cafe Mexicano m. kahlua & tequilá 55,-

Øl / Fadøl

Fadøl
76. Lille Tuborg 25cl. 25,-
77. Mellem Tuborg 50cl. 40,-
78. Stor Tuborg 75cl. 60,-
79. Lille Classic 25cl. 30,-
80. Mellem Classic 50cl. 45,-
81. Stor Classic 75cl. 70,-
82. Jacobsen brown ale fadøl 40 cl. 40,-

Sæsonøl

Påske og julebryg
83. Lille Sæson øl 25cl. 30,-
84. Mellem Sæson øl 50cl. 55,-
85. Stor Sæson øl 75cl. 75,-

Cafe & Ristorante La Rustica

Tlf. 57 67 03 32

www.la-rustica.dk



Morgenmad

Brunch
Alle dage kl. 10 - 14

1. Brunch Tallerken 79,- 
pandekager m. ahornsirup, marmelade, 2 slags 
pølser, røræg, 2 slags oste, melon m. parmaskinke 
& frisk frugt, bacon, varm parisertoast, friskbagt 
brød m. smør & yoghurt m. müsli

2. Brunch Light 59,-
3 pandekager m. ahornsirup, youghurt 
m. müsli & frisk frugt.

Omelet
3. Omelet 1 69,-
M. ost, skinke & champignon. 
Serveres m. salat, brød & kartofler

4. Omelet 2 69,-
M. ost, kyling, sprød bacon, peberfrugt
Serveres m. salat, brød & kartofler

5. Omelet 3 (Vegetar) 69,-
M. ost & dagens grøntsager
Serveres m. salat, brød & kartofler

Bruschetta/ Lette Retter

6. Bruschetta Di Pomodori 39,-
Ristet brød m. friske tomater, hvidløg, 
hakkede løg, basilikum & olivenolie

7. Bruschetta La Rustica 49,-
ristet brød m. hvidløg, tomat, 
mozzarellaost & parmaskinke

8. Tris Di Bruschetta 59,-
3 slags hvidløgsbrød

9. Bruschetta Scampi 69,-
Gratineret brød m. hvidløg & 
kæmperejer, pesto & Mozzarella ost

10. Stjerneskud 89,-
Paneret rødspættefilet, dampet & kogt 
rødspættefilet, rejer, kaviar & dressign

11. Antipasta La Rustica 
 (Min. 2 pers.) Pris pr. person: 99,-
Tzatziki, røget laks, salsa marinerede rejer, 
ost, oliventapanade, lufttørret skinke, 
soltørrede tomater, artiskok & rustiksalat. 
Serveres m. 2 slags hvidløgsbrød

12. Tærte m. spinat & laks 79,-
Serveres m. salat, tzatziki, brød & smør

13. Tzatziki 59,-
Serveres m. brød & smør

Sandwich

Alle sandwich serveres m. kartoffelbåde

23. Clubsandwich 75,-
M. grillet kylling, bacon, ananas 
& hjemmelavet karry dressing

24 Panino Tuno 75,-
m. hjemmelavet tunmousse, rødløg, 
tomat & capers

25. Panino Filleto 99,-
m. grillet oksemørbrad, salsa, 
rødløg & Jalapenios

26. Panino Scampi 99,-
m. kæmperejer, rejer, peberfrugt, hvidløg, 
chili & cherrytomater

27. Panino Mexicana 79,-
Hjemmelavet burgerbøf, salsa, guacamole, 
cherrytomater, jelapanios, paprika & salsa

28. Panino Salmone 79,-
m. stegt laksefilet, rejer løg, cherrytomater 
m. rød dressing

29. Panino La Rustica 79,-
Hjemmelavet burgerbøf m. bacon 
mozzarella ost & rødløg 

30. Panino Fejitas 89,-
m. grillet kalve- og kyllingestrimler, 
rødløg, jelapanos, guacamole, champignon, 
paprika & salsa

31. Panino Pollo 79,-
m. stegt kylling, grøntsager, cheddar ost, 
bacon & hjemmelaver karrydressing 

Nachos/ Tortila 

14. Nachos Originale 75,-
Varme & sprøde tortillachips m. marineret 
kyling, gratineret m. cheddar – mozzarella ost 
Serveres m. oliven, jalapenios, cremefraiche, 
salsa & guacamole

15. Nachos Naturale 69,-
Varme & sprøde tortillachips gratineret m. 
cheddar – mozzarella ost. Serveres m. oliven, 
jalapenios, cremefraiche, salsa & guacamole

16. Tortilla Pollo  79,- 
M. kylling, tomat, peperfrugt, rødløg, 
jalapenos & guacamole. Serveres m. salsa, 
creme fraiche & karoffelbåde

Salater

Alle salater serveres 
m. brød & husets dressing

17. Insalata pollo 89,-
Kyllinge roulade m. grøntsager på en 
bund af sprød salat & sprød bacon

18. Insalata Salmone 79,-
Salat m. pestomarineret & røget 
laksestrimler, rædløg, capers & oliven

19. Insalata Gamberoni 89,-
Blandet salat m. kæmperejer, rejer, peber-
frugt, cherrytomater & flagger af parmesan

20. Insalata Al Prosciutto  79,-
Blandet salat m. pasta vendt i pesto, frisk 
mozzarellaost, parmaskinke & pinjekerner

21. Insalata Con Avocado 79,-
Blandet salat m. avocado, parmaskinke, 
pinjekerner, artiskok, revet parmesan ost 
& rød dressing. 

22. Insalata Verdure 89,-
dampet laks, porre. Selleri på en bund 
af sprød salat m. cirton marinade

Pasta

alle pasta retter serveres m. friskt brød

32. Spaghetti Bolognese 79,-
klassisk spaghetti m. kødsauce af 
magert oksekød

33. Spaghetti Cabonara 89,-
Spaghetti m. bacon, ægeblomme, 
parmasan ost i cremesauce

34. Spaghetti Amatriciana 89,-
Spaghetti m. bacon, løg, chili, hvidløg, 
cherrytomater, parmasan ost i tomat-
hvidvinssauce

35. Lasagne Al Forno 89,-
Klassisk lasagne bolognese af magert 
oksekød Serveres m. salat

36. Pappardelle Alla Supreme  139,-
Bred båndspaghetti m. kæmperejer, 
laksestrimler, peberfrugt & cherrytomater 
i tomat cremesaucesauce

37. Pappardelle Alla  139,-
 Scampi E Zucchini
Bred båndspaghetti m. kæmperejer,rejer, 
squash & peberfrugt i safransauce

38. Tortellini Tartufati 109,-
spinat & recotta fyldt pasta m. trøffel, 
frisk mozzarella & kogt skinke i cremesauce

39. Rigatoni Con Mostarda 119,-
Store macheroni m. strimler af 
oksemørbrad, champignon, 
asparges i dijon creme sauce

40. Rigatoni Al Karry E Pollo 109,-
Store macheroni m. strimler af kylling, bacon, 
champignon & squash i creme karrysauce

Fiskeretter

41. Salmone Alla Griglia  139,-
grillet laksefilet m. persille-hvidløgssmør.
Serveres m. kartofler & salat

42. Spiedini Di Gamberoni  189,-
 Alla Siciliana  
Grillede kæmperejer på spyd marineret 
m. hvidløg & chili Serveres m. pasta

Kødretter

43. Pariserbøf 109,-
Bøf m. pickles, rødbeber, spejlæg, 
capers & løgringe

44. Scaloppina Al Gorgonzola  159,-
Skiver af kalvefilet m. gorgonzola sauce 
Serveres m. garniture & kartofler

45. Saltimbocca Primavera 179,-
Parmaskinke & frisk mozzarella ost på 
stegt kalvefilet m. basilikum & cherry-
tomater i hvidvinssauce. Serveres m. 
garniture & kartofler 

46. Petti Di Pollo Alla Verdure 129,-
Stegt kyllingebryst m. squash, peberfrugt, 
rejer i hvidvins-cherrytomatsauce  Serveres 
m. pasta & garniture

47. Filletto Di  Casa  199,-
Grillet oksemørbrad vælg mellem: Peber, 
bearnaise el. champingnon sauce. Serveres 
m. garniture & kartofler

48. Filleto Ai Avocado 219,-
Bacon & avocado fyldt oksemørbrad 
m. advocado-cremesauce. Serveres m. 
garniture & kartofler

49. Cottelete Di Angelo 179,-
Grillet lammekroner m. rosemarin & rødvin-
sauce. Serveres m. garniture & kartofler

Bambino Menu

50. Lasagne Bambino 42,-
Børnelasagne

51. Spaghetti Bambino 42,-
børnespaghetti m. kødsauce

52. Kylling Nuggets 42,-
M. kartoffel både & ketchup

53. Børne Burger 42,-
M. kartoffel både & ketchup

54. Fiskefilet 42,-
M. pommes frites & remoulade

Is, deserter & kager

55. Dagens kage 38,-
M. flødeskum el. creme fraiche 

56. Croissant 20,-

57. Gelato Misto 55,-
Blandet italiensk is m. flødeskum 
& chokoladesauce

58. Coppa La Rustica 65,-
Blandet italiensk is m. frugt, 
flødeskum & chokoladesauce

59. Banana Gondola 55,-
M. italiensk is, flødeskum 
& chokoladesauce 

60. Tiramisu   69,-
Hjemmelavet italiensk kiksekage m. 
mascarpone & Galliano

61. Crespella Tutti Frutti 79,-
Pandekage m. vanilleis, frugt, 
flødeskum & honning 

62. Bambino Frisco 35,-
Børneis m. flødeskum 
& chokoladesauce
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1. Brunch Tallerken 79,- 
pandekager m. ahornsirup, marmelade, 2 slags 
pølser, røræg, 2 slags oste, melon m. parmaskinke 
& frisk frugt, bacon, varm parisertoast, friskbagt 
brød m. smør & yoghurt m. müsli

2. Brunch Light 59,-
3 pandekager m. ahornsirup, youghurt 
m. müsli & frisk frugt.
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kæmperejer, pesto & Mozzarella ost

10. Stjerneskud 89,-
Paneret rødspættefilet, dampet & kogt 
rødspættefilet, rejer, kaviar & dressign

11. Antipasta La Rustica 
 (Min. 2 pers.) Pris pr. person: 99,-
Tzatziki, røget laks, salsa marinerede rejer, 
ost, oliventapanade, lufttørret skinke, 
soltørrede tomater, artiskok & rustiksalat. 
Serveres m. 2 slags hvidløgsbrød

12. Tærte m. spinat & laks 79,-
Serveres m. salat, tzatziki, brød & smør

13. Tzatziki 59,-
Serveres m. brød & smør

Sandwich

Alle sandwich serveres m. kartoffelbåde

23. Clubsandwich 75,-
M. grillet kylling, bacon, ananas 
& hjemmelavet karry dressing

24 Panino Tuno 75,-
m. hjemmelavet tunmousse, rødløg, 
tomat & capers

25. Panino Filleto 99,-
m. grillet oksemørbrad, salsa, 
rødløg & Jalapenios

26. Panino Scampi 99,-
m. kæmperejer, rejer, peberfrugt, hvidløg, 
chili & cherrytomater

27. Panino Mexicana 79,-
Hjemmelavet burgerbøf, salsa, guacamole, 
cherrytomater, jelapanios, paprika & salsa

28. Panino Salmone 79,-
m. stegt laksefilet, rejer løg, cherrytomater 
m. rød dressing

29. Panino La Rustica 79,-
Hjemmelavet burgerbøf m. bacon 
mozzarella ost & rødløg 

30. Panino Fejitas 89,-
m. grillet kalve- og kyllingestrimler, 
rødløg, jelapanos, guacamole, champignon, 
paprika & salsa

31. Panino Pollo 79,-
m. stegt kylling, grøntsager, cheddar ost, 
bacon & hjemmelaver karrydressing 

Nachos/ Tortila 

14. Nachos Originale 75,-
Varme & sprøde tortillachips m. marineret 
kyling, gratineret m. cheddar – mozzarella ost 
Serveres m. oliven, jalapenios, cremefraiche, 
salsa & guacamole

15. Nachos Naturale 69,-
Varme & sprøde tortillachips gratineret m. 
cheddar – mozzarella ost. Serveres m. oliven, 
jalapenios, cremefraiche, salsa & guacamole

16. Tortilla Pollo  79,- 
M. kylling, tomat, peperfrugt, rødløg, 
jalapenos & guacamole. Serveres m. salsa, 
creme fraiche & karoffelbåde

Salater

Alle salater serveres 
m. brød & husets dressing

17. Insalata pollo 89,-
Kyllinge roulade m. grøntsager på en 
bund af sprød salat & sprød bacon

18. Insalata Salmone 79,-
Salat m. pestomarineret & røget 
laksestrimler, rædløg, capers & oliven

19. Insalata Gamberoni 89,-
Blandet salat m. kæmperejer, rejer, peber-
frugt, cherrytomater & flagger af parmesan

20. Insalata Al Prosciutto  79,-
Blandet salat m. pasta vendt i pesto, frisk 
mozzarellaost, parmaskinke & pinjekerner

21. Insalata Con Avocado 79,-
Blandet salat m. avocado, parmaskinke, 
pinjekerner, artiskok, revet parmesan ost 
& rød dressing. 

22. Insalata Verdure 89,-
dampet laks, porre. Selleri på en bund 
af sprød salat m. cirton marinade

Pasta

alle pasta retter serveres m. friskt brød

32. Spaghetti Bolognese 79,-
klassisk spaghetti m. kødsauce af 
magert oksekød

33. Spaghetti Cabonara 89,-
Spaghetti m. bacon, ægeblomme, 
parmasan ost i cremesauce

34. Spaghetti Amatriciana 89,-
Spaghetti m. bacon, løg, chili, hvidløg, 
cherrytomater, parmasan ost i tomat-
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35. Lasagne Al Forno 89,-
Klassisk lasagne bolognese af magert 
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36. Pappardelle Alla Supreme  139,-
Bred båndspaghetti m. kæmperejer, 
laksestrimler, peberfrugt & cherrytomater 
i tomat cremesaucesauce

37. Pappardelle Alla  139,-
 Scampi E Zucchini
Bred båndspaghetti m. kæmperejer,rejer, 
squash & peberfrugt i safransauce

38. Tortellini Tartufati 109,-
spinat & recotta fyldt pasta m. trøffel, 
frisk mozzarella & kogt skinke i cremesauce

39. Rigatoni Con Mostarda 119,-
Store macheroni m. strimler af 
oksemørbrad, champignon, 
asparges i dijon creme sauce

40. Rigatoni Al Karry E Pollo 109,-
Store macheroni m. strimler af kylling, bacon, 
champignon & squash i creme karrysauce

Fiskeretter

41. Salmone Alla Griglia  139,-
grillet laksefilet m. persille-hvidløgssmør.
Serveres m. kartofler & salat

42. Spiedini Di Gamberoni  189,-
 Alla Siciliana  
Grillede kæmperejer på spyd marineret 
m. hvidløg & chili Serveres m. pasta
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43. Pariserbøf 109,-
Bøf m. pickles, rødbeber, spejlæg, 
capers & løgringe

44. Scaloppina Al Gorgonzola  159,-
Skiver af kalvefilet m. gorgonzola sauce 
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45. Saltimbocca Primavera 179,-
Parmaskinke & frisk mozzarella ost på 
stegt kalvefilet m. basilikum & cherry-
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garniture & kartofler
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sauce. Serveres m. garniture & kartofler
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M. pommes frites & remoulade
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60. Tiramisu   69,-
Hjemmelavet italiensk kiksekage m. 
mascarpone & Galliano

61. Crespella Tutti Frutti 79,-
Pandekage m. vanilleis, frugt, 
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Morgenmad

Brunch
Alle dage kl. 10 - 14
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pølser, røræg, 2 slags oste, melon m. parmaskinke 
& frisk frugt, bacon, varm parisertoast, friskbagt 
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3. Omelet 1 69,-
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M. ost, kyling, sprød bacon, peberfrugt
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6. Bruschetta Di Pomodori 39,-
Ristet brød m. friske tomater, hvidløg, 
hakkede løg, basilikum & olivenolie

7. Bruschetta La Rustica 49,-
ristet brød m. hvidløg, tomat, 
mozzarellaost & parmaskinke

8. Tris Di Bruschetta 59,-
3 slags hvidløgsbrød

9. Bruschetta Scampi 69,-
Gratineret brød m. hvidløg & 
kæmperejer, pesto & Mozzarella ost

10. Stjerneskud 89,-
Paneret rødspættefilet, dampet & kogt 
rødspættefilet, rejer, kaviar & dressign

11. Antipasta La Rustica 
 (Min. 2 pers.) Pris pr. person: 99,-
Tzatziki, røget laks, salsa marinerede rejer, 
ost, oliventapanade, lufttørret skinke, 
soltørrede tomater, artiskok & rustiksalat. 
Serveres m. 2 slags hvidløgsbrød

12. Tærte m. spinat & laks 79,-
Serveres m. salat, tzatziki, brød & smør

13. Tzatziki 59,-
Serveres m. brød & smør

Sandwich

Alle sandwich serveres m. kartoffelbåde

23. Clubsandwich 75,-
M. grillet kylling, bacon, ananas 
& hjemmelavet karry dressing

24 Panino Tuno 75,-
m. hjemmelavet tunmousse, rødløg, 
tomat & capers

25. Panino Filleto 99,-
m. grillet oksemørbrad, salsa, 
rødløg & Jalapenios

26. Panino Scampi 99,-
m. kæmperejer, rejer, peberfrugt, hvidløg, 
chili & cherrytomater

27. Panino Mexicana 79,-
Hjemmelavet burgerbøf, salsa, guacamole, 
cherrytomater, jelapanios, paprika & salsa

28. Panino Salmone 79,-
m. stegt laksefilet, rejer løg, cherrytomater 
m. rød dressing

29. Panino La Rustica 79,-
Hjemmelavet burgerbøf m. bacon 
mozzarella ost & rødløg 

30. Panino Fejitas 89,-
m. grillet kalve- og kyllingestrimler, 
rødløg, jelapanos, guacamole, champignon, 
paprika & salsa

31. Panino Pollo 79,-
m. stegt kylling, grøntsager, cheddar ost, 
bacon & hjemmelaver karrydressing 

Nachos/ Tortila 

14. Nachos Originale 75,-
Varme & sprøde tortillachips m. marineret 
kyling, gratineret m. cheddar – mozzarella ost 
Serveres m. oliven, jalapenios, cremefraiche, 
salsa & guacamole

15. Nachos Naturale 69,-
Varme & sprøde tortillachips gratineret m. 
cheddar – mozzarella ost. Serveres m. oliven, 
jalapenios, cremefraiche, salsa & guacamole

16. Tortilla Pollo  79,- 
M. kylling, tomat, peperfrugt, rødløg, 
jalapenos & guacamole. Serveres m. salsa, 
creme fraiche & karoffelbåde

Salater

Alle salater serveres 
m. brød & husets dressing

17. Insalata pollo 89,-
Kyllinge roulade m. grøntsager på en 
bund af sprød salat & sprød bacon

18. Insalata Salmone 79,-
Salat m. pestomarineret & røget 
laksestrimler, rædløg, capers & oliven

19. Insalata Gamberoni 89,-
Blandet salat m. kæmperejer, rejer, peber-
frugt, cherrytomater & flagger af parmesan

20. Insalata Al Prosciutto  79,-
Blandet salat m. pasta vendt i pesto, frisk 
mozzarellaost, parmaskinke & pinjekerner

21. Insalata Con Avocado 79,-
Blandet salat m. avocado, parmaskinke, 
pinjekerner, artiskok, revet parmesan ost 
& rød dressing. 

22. Insalata Verdure 89,-
dampet laks, porre. Selleri på en bund 
af sprød salat m. cirton marinade

Pasta

alle pasta retter serveres m. friskt brød

32. Spaghetti Bolognese 79,-
klassisk spaghetti m. kødsauce af 
magert oksekød

33. Spaghetti Cabonara 89,-
Spaghetti m. bacon, ægeblomme, 
parmasan ost i cremesauce

34. Spaghetti Amatriciana 89,-
Spaghetti m. bacon, løg, chili, hvidløg, 
cherrytomater, parmasan ost i tomat-
hvidvinssauce

35. Lasagne Al Forno 89,-
Klassisk lasagne bolognese af magert 
oksekød Serveres m. salat

36. Pappardelle Alla Supreme  139,-
Bred båndspaghetti m. kæmperejer, 
laksestrimler, peberfrugt & cherrytomater 
i tomat cremesaucesauce

37. Pappardelle Alla  139,-
 Scampi E Zucchini
Bred båndspaghetti m. kæmperejer,rejer, 
squash & peberfrugt i safransauce

38. Tortellini Tartufati 109,-
spinat & recotta fyldt pasta m. trøffel, 
frisk mozzarella & kogt skinke i cremesauce

39. Rigatoni Con Mostarda 119,-
Store macheroni m. strimler af 
oksemørbrad, champignon, 
asparges i dijon creme sauce

40. Rigatoni Al Karry E Pollo 109,-
Store macheroni m. strimler af kylling, bacon, 
champignon & squash i creme karrysauce

Fiskeretter

41. Salmone Alla Griglia  139,-
grillet laksefilet m. persille-hvidløgssmør.
Serveres m. kartofler & salat

42. Spiedini Di Gamberoni  189,-
 Alla Siciliana  
Grillede kæmperejer på spyd marineret 
m. hvidløg & chili Serveres m. pasta

Kødretter

43. Pariserbøf 109,-
Bøf m. pickles, rødbeber, spejlæg, 
capers & løgringe

44. Scaloppina Al Gorgonzola  159,-
Skiver af kalvefilet m. gorgonzola sauce 
Serveres m. garniture & kartofler

45. Saltimbocca Primavera 179,-
Parmaskinke & frisk mozzarella ost på 
stegt kalvefilet m. basilikum & cherry-
tomater i hvidvinssauce. Serveres m. 
garniture & kartofler 

46. Petti Di Pollo Alla Verdure 129,-
Stegt kyllingebryst m. squash, peberfrugt, 
rejer i hvidvins-cherrytomatsauce  Serveres 
m. pasta & garniture

47. Filletto Di  Casa  199,-
Grillet oksemørbrad vælg mellem: Peber, 
bearnaise el. champingnon sauce. Serveres 
m. garniture & kartofler

48. Filleto Ai Avocado 219,-
Bacon & avocado fyldt oksemørbrad 
m. advocado-cremesauce. Serveres m. 
garniture & kartofler

49. Cottelete Di Angelo 179,-
Grillet lammekroner m. rosemarin & rødvin-
sauce. Serveres m. garniture & kartofler

Bambino Menu

50. Lasagne Bambino 42,-
Børnelasagne

51. Spaghetti Bambino 42,-
børnespaghetti m. kødsauce

52. Kylling Nuggets 42,-
M. kartoffel både & ketchup

53. Børne Burger 42,-
M. kartoffel både & ketchup

54. Fiskefilet 42,-
M. pommes frites & remoulade

Is, deserter & kager

55. Dagens kage 38,-
M. flødeskum el. creme fraiche 

56. Croissant 20,-

57. Gelato Misto 55,-
Blandet italiensk is m. flødeskum 
& chokoladesauce

58. Coppa La Rustica 65,-
Blandet italiensk is m. frugt, 
flødeskum & chokoladesauce

59. Banana Gondola 55,-
M. italiensk is, flødeskum 
& chokoladesauce 

60. Tiramisu   69,-
Hjemmelavet italiensk kiksekage m. 
mascarpone & Galliano

61. Crespella Tutti Frutti 79,-
Pandekage m. vanilleis, frugt, 
flødeskum & honning 

62. Bambino Frisco 35,-
Børneis m. flødeskum 
& chokoladesauce



Menukort
vin ,  dessert  &  kaffe

Vino Di Casa

Husets rødvin & hvidvin

101. Et glas vin husets vin 40,-
102. ½ flaske husets vin 95,-
103. En flaske husets vin 159,-

Vino Bianco / Hvidvin

104. Pinot Grigio  299,
Vigneto le Rosse, Tommasi, Veneto. Smagen
er fyldig m.en ren, frisk & sprød eftersmag. 

105. Corte Dei Mori Bianco 259,-
Sicilia
Bouqueten er intens m. antydning af 
eksotiske frugter. Smagen er behageligt blød 
& velafbalanceret m. en frisk eftersmag.

La Playa, Sauvignon Blanc,
Colehagua Valley:
Elegant bouquet, m. en rig, fyldig & tør smag.

106. ½ flaske 129,-
107. En flaske 229,-

Vino Rosé / Rose vin

Chiaretto Tommasi, Bardolino Classico, 
Veneto:
en lakseagtig farve & en frugtagtig, men 
samtidig kraftig & fed”tør” smag

108. ½ flaske 139,-
109. 1 flaske 239,-

Øl på flasker
86. Leffe lys el. mørk 40,-
87. Fransiskaner 60,-
88. Newcastle 40,-
89. Hoegarden 40,-
90. Corona 40,-
91. Budweiser 40,-
92. Summerspy æble eller pærer 40,-

Vand / Sodavand

Sodavand
cocacola, cola Zero, fanta, sprite, sweppers lemon

93. Lille sodavand 25cl. 25,-
94. Stor sodavand 50cl. 40,-
95. San Pellegrino m. brus 50cl. 35,-
96. Kildevand 50cl. 25,- 
97. Øko. Solbærsaft 30,-
98. Øko. Hyldeblomst 30,-
99. Ice Tea 50.cl Peach el. Lemon 35,-

Juice
100. Et glas friskpresset appelsinjuice 40,-

Vino Rosso / Rødvin

Ripasso, Valpolicella, Tommasi, Veneto:
Ffyldig moden & m. et strejf af kirsebærsten 
i bouqueten. Smagen er tør, varm & fyldig 
& m. et strejf af mandel i eftersmagen.

110. ½ flaske 219,-
111. 1 flaske 399,-

112. Vigneto Rafael 329,- 
valpolicella, Tomasi, Veneto
Tør & fyldig vin m. et srejf af kirsebær 
& vanille i eftersmagen.

113. Fontella Chianti DOCG 229,-
Toscana, smagen er typisk m. m.ium fylde 
& karakter – ren Chianti m. smag af kirsebær

114. Brindisi Riserva 199,-
Casa Contini, PugliaFyldig, blød vin m. 
en lang eftersmag af mandel/kirsebær

115. Corte Dei Mori Rosso 259,-
Sicilia, “Value for money” fra Sicilien 
– blød, varm & fyldig

116. Amarone 549,-
Della Valpolicella, Tommasi, Veneto, En 
fyldig, kraftfuld mørk rødvin m. den 
typiske Amarone bouquet 

KaffeKort

63. En kop Kaffe 22,-
64. En kande kaffe 38,-
65. Te ”forskellige varianter” 22,-
66. Cappuccino 30,-
67. Cafe Latte 35,-
68. Cafe Latte dobl. shot 45,-
69. Espresso 25,-
70. Dobl. Espresso 35,-
71. Varm Chokolato m. flødeskum 35,-
72. Ice Coffee m. vanille is 45,-
73. Irish Coffee m. whisky  45,-
74. Cafe Italiano m. Galliano 45,-
75. Cafe Mexicano m. kahlua & tequilá 55,-

Øl / Fadøl

Fadøl
76. Lille Tuborg 25cl. 25,-
77. Mellem Tuborg 50cl. 40,-
78. Stor Tuborg 75cl. 60,-
79. Lille Classic 25cl. 30,-
80. Mellem Classic 50cl. 45,-
81. Stor Classic 75cl. 70,-
82. Jacobsen brown ale fadøl 40 cl. 40,-

Sæsonøl

Påske og julebryg
83. Lille Sæson øl 25cl. 30,-
84. Mellem Sæson øl 50cl. 55,-
85. Stor Sæson øl 75cl. 75,-

Cafe & Ristorante La Rustica

Tlf. 57 67 03 32

www.la-rustica.dk
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